
 

 

SCHEDA TECNICA  

 
TAVOLETTE ORO/NERO KAPPATE GR 2.400 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
SUPPORTO: cartone teso base macero con copertine di pastalegno reciclato; non idoneo 
al contatto diretto con gli alimenti. 
 
SUPERFICIE SUPERIORE: plastificata, con film plastico poliestere oro metallizzato, corono 
12 my idoneo al contatto diretto con alimenti. 
 
SUPERFICIE INFERIORE : plastificata, con film plastico nero retro verniciato, idoneo al 
contatto diretto con gli alimenti. 
 
MISURE: vedi tabella sottostante 
 
GRAMMATURA:  gr mq 2.400  
 
TOLLERANZA GRAMMATURA:  +/-5% 
 
TOLLERANZA DIMENSIONI: +/-2% 
 
TOLLERANZA Q.TA’ PER PACCO:  +/-5% 
 
E’ conforme alla seguente legislazione: 
 

- Reg. CE 1935/2004; 
- Reg. UE 10/2011; 
- D.M.21/03/73 succ. agg. e mod. 
- D.P.R. 777/1982 succ. agg. e mod. 
- Reg. CE 2023/2006 

   



 

 

Dimensioni Confezioni 

15x25 10 kg 

 15x30 10 kg 

15x35 10 kg 

15x41 10 kg 

17x35 10 kg 

25x35 10 kg 

30x40 10 kg 

36x46 10 kg 

40x50 10 kg 

40x60 10 kg 

44x54 10 kg 

46x66 10 kg 

 
 
NORME PER L’USO: 
1) Il contatto con l’alimento è consentito solo ed esclusivamente sulla superficie Plastificata. 
2) L’idoneità al contatto è garantita alle seguenti condizioni peggiorative: 40° per 10gg ad 
eccezione degli alimenti acidi per i quali è prevista la condizione peggiorativa di 40° per 5gg. 
3) L’utilizzatore in sede commerciale o industriale è tenuto ad accertare la conformità del 
prodotto alle norme vigenti di competenza e l’idoneità tecnologica allo scopo cui è destinato. 
4) Non utilizzare utensili abrasivi. 
 
STOCCAGGIO: conservare in luogo fresco e asciutto, lontano da fonti di calore, 
esposizione indiretta alla luce del sole. 
 
 
INFORMAZIONI PER LO SMALTIMENTO: il rifiuto deve essere gestito secondo le modalità 
di raccolta stabilite dal comune di residenza. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

REQUISITI PRESTAZIONALI: 
1) Il prodotto è idoneo all’impiego a basse temperature. 
2) Il prodotto NON è idoneo all’impiego in forno a microonde. 
3) Il prodotto è idoneo all’impiego in forno tradizionale unitamente al prodotto alla temperatura 
di 70°C per 2h e di 100°C per 15 minuti. 

 
Faenza, 22/09/20 
          VICA SRL 
               Amministratore 

               
 


