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MATERIALE PRODOTTO IN SPAGNA DA NOI IMPORTATO DI CUI
ALLEGHIAMO DICHIARAZIONE DEL FORNITORE

CERTIFICA:

gg% 2? rezgi!s\tlrato nel registro sanitario generale delle aziende alimentari Spagnole ai sensi del numero
. 31 L]
secondo il decreto reale 191/2011, del 18 febbraio, sul registro sanitario generale delle aziende alimentari

Cid che produciamo in conformita con le buone pratiche di fabbricazione & conforme ai requisiti di igiene e pulizia.
Che le materie prime e gli additivi utilizzati per la fabbricazione di contenitori in legno e imballaggi per uso
alimentare, descritti di seguito, soddisfino le condizioni stabilite dalle disposizioni legali applicabili ai materiali
destinati a venire a contatto con i prodotti alimentari e I'attitudine per Uso alimentare:

- Tipi di prodotti: contenitori in legno o derivati dal legno come compensato di pioppo o pino, legname,
principalmente pino, pannelli di fibre MDF, marcati o non marcati, fondi strisce di fondi, tavole di pioppo
Pannelli di fibra di legno ad alta densita MDF o HB e acciaio trafilato.

« Destinato a: imballaggio, stoccaggio e distribuzione di prodotti ortofrutticoli.

Che sono monouso e sono fabbricati in conformita con le buone pratiche di fabbricazione, che in particolare
impediscono la contaminazione incrociata, e soddisfa le esigenze di igiene e pulizia, cosi sono inerti e non
trasferiscono sostanze agli alimenti corrispondenza pericolo per la salute umana, che sono allergenici o che
modificano la composizione del cibo o alterano le sue caratteristiche organolettiche.

Sono identificati dalla documentazione pertinente che consente e garantisce |a sua tracciabilita.

Usiamolegno conforme alle normative europee sulle emissioni UNE-EN 636:; 2012 + A1: 2015 e DIN 68705-3,
che stabilisce la classe E1, basse emissioni di formaldside.

Inchiostri, vernici o marcature non sono presenti o sono trasferite non a contatto con il contenuto o coloranti
a base di composti contenenti antimonio, arsenico, cadmio, cromo (V1), piombo, mercurio e selenio.

Il legno non contiene biocidi come fenoli come pentaclorofenolo (e loro sali o esteri), con metalli o alogeni come
composti di arsenico (ad esempio, cromo rame, arsenico), mercurio, 0 creosoto, e soddisfa con la legislazione
europea e spagnola in vigore a questo riguardo

Che abbiamo le certificazioni di conformita dei nostri fornitori in base agli usi e alla manipolazione previsti.

Pertanto, cid che & previsto nei seguenti riferimenti & soddisfatto:

normativa:

Decreto reale 191/2011 Registro generale sanitario delle aziende alimentari spagnole.

Regio decreto 682/2014 Modifica il decreto reale 191/2011, del 18 febbraio, sulla registrazione sanitaria
generale delle aziende alimentari _spagnole e quatiro altri regolamenti in materia.

Regolamento (CE) n. 2023/2006 Buone pratiche di fabbricazione per materiali @ oggetti destinati a venire a
contatto con alimenti.

Regolamento (CE) n. 1907/2006 e successive modifiche. Registrazione, valutazione, autorizzazione e restrizione
di sostanze e preparati chimici (REACH)

Regolamento (CE) n. 1935/2004 Materiali e oggetti destinati a venire a contatto can i prodotti alimentari.

Altre certificazioni, regolamenti, standard o raccomandazioni per l'uso:

Decreto reale 888/1988 Regola generale sui contenitori contenenti prodotti alimentari freschi deperibili.
Fedemco - . Buone pratiche di produzione e guida alligiene. Per il settore dell'imballaggio e
dellimballaggio dei legno e dei suoi componenti a contatto con il cibo. Versione 1.2010

ISOf9001 ?istema di gestione della qualita certificato per la produzione di contenitori in legno per prodotti
ortofrutticoli.

BRC Packaging V.5 (luglio 2015) Sistema di gestione della qualita per la produzione di contenitori a contatto
con alimenti.
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